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Zell am See - Ein »Drive-In«-Gesch
2000 Meter Seehohe. Warum nicht? We
hat, kann sich allen Konsum und Kon
Kletterer so liehen. An der putzigen
falls auf der luftigen Schmittenhéhe
suchen die idealen Pulverschneelinie
das Angebot des Skigebiets Zell am S
nach der letzten Abfahrt mit etwas wack
kann, der die erschopften Hobby-Renn!

Kleine Gesten wandeln sich in G
momente. Die anhalten, auch tiber d
hinaus. Der Transport zur rechten Zeit ist
etwas, vor allem wenn der Skischuh im |

im Magen fast den Hungerton annimmt. Man
konnte sich daran gewshnen, jeden Nachmit-
tag eine Auswahl an asiatisch angehauchten
»Fingerfood«-Héppchen in der gemiitlichen,
zeitgeistigen Loungebar des »Living Max«
zur freien Entnahme vorzufinden. Dartiber
freuen sich Giiste immer. In einem Tourismus-
ort wie Zell am See (9900 Einwohner), der
auf Winter- und Sommergiste gleichermafBen
setzt, spiirt man viele Bemithungen um das
»kle).ne Gliick«, Natiirlich ist es kein Zufall,

Holz, Licht, helle Tone. Asien trifft Alpenstyle - die Friihstiicks-
lounge im »Living Hotel Max« in Zell am See. Fotos: L.Caputo
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] uft-Kletterwand Auf

n Zell am See erreicht
Snowboarder oder
rin Sisi 1904 eben-
Skifahrer vorbei. Sie

en summiert sich
ut, wenn man sich

halb des Zeller Sees.
N 1st es am schtins-

« betreibt. Die junge
efin kommt aus Bel-
1und liebt die Region Zell

ee wegen:ihrer Natur
' Sportqualititen -
Ibst beteiligt sich re-
#Big an Duathlons oder
N gr thonldufen und zieht
| auch gerne abends mit
nlampe 1hre Runden im

ien.

~ Warum man sich an man-
n Orten besonders schnell
hl fiihlt, bleibt einem oft

paar aus Antwerpen im Jahr
2001 die »Pension Regina«
" in der Hafnerstrafe 4 in Zell
am See iibernahm, war vom
puristisch-feinsinnigen Stil,
der jetzt im »Living Max« do-
miniert, wenig zu sehen. Dirk
Maes setzte seine internationale Erfahrung
in der Gastronomie, die ihn auch in die USA
und nach Paris fiihrte, in Zell am See so um,
wie es seinen Traumen entsprach. 100 Betten
umfasst das Haus, die 40 Zimmer sind teil-
weise als Familienzimmer konzipiert. Ein
Hauch von Asien mischt sich mit alpinem
Charme. Grofle helle Holzkugeln auf grauen
Steinbeeten, Wurzelskulpturen, geflochtene
Holzparavents im Speisesaal. Alles spricht
eine klare Sprache, 14dt zum Innehalten

| =ck auskosten

Schrage Effekte beleb
ling, das auf Plinen ein
chitekten beruht. AROt_.'z’

cheln und Spots
_bad des Hauses.

Behorden nicht mit r
reich herrscht Ruhe.k in
keine lebhaften Kinders

ziehen in Gedanken n¢
Schwiinge des Tages it

ausfordernde

Destination fiir Mounta

) noch immer
nicht genug geschuftet h ‘Wer eher das
Faultier in sich spiiren telieber Inge:
Paesen besuchen. Die hubg’éhe blonde Bel-

gierin, die im Hotel als Phxﬁiotherapeuthn
arbeitet, bietet beispi veise koreanische.
Massagen oder Hot-Stope-Behandlungen
fiir verspannte Zeitgenossen an. Eine sanfte
Kopfmassage gibt wieder Schwung. »Sie ha-
ben eine klare, schéne Aupa«, sagt Paesen und
lacht - nicht ohne dabei auf die Schwachstel-
len des Korpers hinzuweisen. »Mehr Tee und
Wasser trinkene, lautet der Rat der freund-
lichen Buddhistin aus Zell am See.

Was angesichts der opulenten Weinkarte
des Hauses (die kleine Enothek gehort zu den -
Orten im Hotel mit einer gewissen eigenen
Anziehungskraft) und der noch reichhaltige-
ren Speisefolge schwerfallt. »Belgische Kiiche
integriert die ganze Welt«, sagt Dirk Maes.
Knodel, Schweinsbraten und Wiener Schnit-
zel wird man allerdings selten auf der Spei-
sekarte im »Living Max« finden, dafiir aber
gegrillten Butterfisch oder scharfes Gemiise-
Thai-Curry. Das morgendliche Frithstticksbii-
fett enthiilt viele gesunde Akzente, frischer’
Obstsalat oder Orangensaft zum Selbstpres-
sen machen fit fiir den Sporttag. Die Nach-
speise des jeweils mehrg Abendmentis
nimmt doch Kurs auf Osterreich: Apfelstrudel



